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Lazienda lecchese icam promuove il primo progetto di “Pasticceria equosolidale”

Quando il cioccolato ¢ eticamente buono

Lazienda é tra le principali industrie italiane aderenti all’organismo che si occupa del coordinamento
internazionale dei marchi di garanzia - L'utilizzo di cacao certificato proveniente da piantagioni
di Africa, Centro America e Sud America, in particolare della Repubblica Dominicana

di Monica Valsecchi
L

L'azienda lecchese I-
cam promuove il primo
progetto di “Pasticceria
equosolidale”.

Nell’'ampia gamma di
Linea Professionale, i
prodotti dedicati al mon-
do della pasticceria, ge-
lateria e ristorazione Icam
ha recentemente inserito
nuove referenze con cer-
tificazione il
marchio di garanzia del
commercio equosolidale.

Con la proposta delle
coperture transfair, Icam
vuole approfondire il
rapporto di partnership
con i propri clienti, coin-
volgendoli e stimolando
la sensibilita versi i temi
dello sviluppo sostenibi-
le, ditfondendone la cul-
tura.

Aderendo a questo
importante progetto, i
professionisti del settore
avranno la possibilita di

accedere al logo
BB e di apporlo sui pro-
pri prodotti, pur non es-
sendo direttamente li-

cenziatari ma con una
“sublicenza” ottenibile

tramite 1'acquisto delle
coperture Icam certifica-
te

[cam si impegna da
anni nel sostenere il com-
mercio equosolidale ed &
una delle principali a-
ziendeitaliane aderenti al
FLO = Labelling
Organizations - 1'organi-
smo che si occupa del
coordinamento interna-
zionale dei marchi di ga-
ranzia di cui fa parte an-

che Ttalia.

Per produrre le coper-
ture di cioccolato tran-
sfair di Linea Professio-
nale, Icam utilizza cacao
certificato pro-
veniente da piantagioni
di Africa, Centro Ameri-
ca e Sud America, in par-
ticolare della Repubblica
Dominicana. Proprio la
Repubblica Dominicana

rappresenta uno degli in-
terventi pitt riusciti, do-
ve il contributo di Icam &
stato determinante per la
riqualificazione del cacao
coltivato sull’isola.

11 cacao dominicano,
nonostante I'ottima qua-
lita e la grande ricchezza
genetica, era penaljzzato
dalla mancanza di fer-
mentazione che ne deter-
minava una produzione
discarsa qualita, poco in-
teressante e scarsamente
remunerata. Dal 1988 [-

cam ha affiancato la Coo-
perativa Conacado (Con-

federation Nacional da
Cacaocultores Dominica-
nos)eisuoicontadiniaiu-
tandoli a implementare e
a mettere a punto la fer-
mentazione del cacao.
La qualita del cacao ¢
migliorata a tal punto da
ottenerel’inserimentonel
“Fine or Flavour” da par-
te dell’International Co-
coa Organization, oltre a
certificazioni di coltiva-

zione biologica. Il merca-
to considera oggi il cacao
dominicano come un pro-
dotto di prima scelta, ri-
conoscendolo anche eco-
nomicamente. Conacado,
con oltre 10.000 contadi-
ni associati, rappresenta
la realta solidale pitt im-
portante al mondo per la
produzione di cacao.

Angelo Agostoni, pre-
sidente dilcam, e statoin-
vitato a Santo Domingo
in occasione delle recen-
ti celebrazioni per il ven-
tennale della Cooperati-
va e ha ricevuto i ringra-
ziamenti ufficiali per il
ruolo fondamentale svol-
to da Icam nella riquali-
ticazione del cacao domi-
nicano, grazie al quale le
condizioni di vita dei la-
voratori sono sensibil-
mente migliorate.

L’'impegno di Icam si
traduce nei progetti e nel-
le scelte dell’azienda, che
guarda ai temi etici e di
sviluppo sostenibile co-
me parte integrante del-
la propria attivita.
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Le celebrazioni per il ventennale di Conacado: Angelo Agostoni testimonia l'intervento di lcam nella Repubblica Dominicana.
1l presidente riceve la targa e i ringraziamenti ufficiali da Isidoro De La Rosa, direttore esecutivo della cooperativa

Sopra: il progetto “Pasticcerin Equosolidale” ilfustrato in detta-
gliv nella brochure di Linea Professionale lcam.

A sinistra: Uintervento di Angelo Agostoni durante le celebrazio-
ni per il ventennale della Cooperativa. Dal 1988 Team ha affianca-
to Conacado e i suoi contadini ajutandoli g implementare ¢ a met-
tere a punio la fermentazione del cacao.

Adestra: la targa-riconoscimento della Conacado. Con oltre 10,000
contadini associati, ln Cooperativa rappresenta la reolth solidale
pitt importante al mondo per la produzione di cacao
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